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APPETIZERS/ENTRADAS
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Fresti GuacamoLe. Served Wim Mexican Sauce aNd TorTLLA Cmps.
Guacamole Fresco Servido con Salsa Mexicana y Totopos.

$68.00

Larce Oroer oF Nactios Au GraniN Wit MeXICAN SaucE.
Orden Grande de Nachos Gratinados con Salsa Mexicana.

$68.00

FLowr TORTLLA QuezabiLa Firep Wit Strimp SauTeed

Wit AsLo PeppeR.
Quesadilla de Tortilla de Harina Rellena de Camarén

Salteado al Ajille.

$82.00

Faest Stirimp Cocktar Seavep Wit Lertuce anp House Sauce.
Cocktail de Camaron Servido con Lechuga y Salsa de la Casa

$95.00

Avocapo FrLep wirt Stirime Wit Cocktar Sauce Served Over

Frest LETTUCE.
Aguacate Relleno de Cocktail de Camardn Servido Sobre

Lechuga Fresca.

$105.00

Crmuatua Creese FONbue wirh Fresi WILD MUSHROOMS SLICES SERVED

Wit FLOWR TORTILLA.
Queso Fundido con Rebanadas de Hongos Salvajes Frescos Servido con
Tortilla de Harina.

$78.00

Frest SEaroop Sterk. COMBINATION Au CraTIN Seaved Wi

HoLLanpaise Sauce.
Combinacién de Mariscos Frescos Servidos en una Concha Gratinada
Servida con Salsa Holandesa

$115.00

Paciric MusseLs PLATE Sauteed IN Gartic Au CHAMPAGNE.
Plato de Mejillones del Pacifico Salteados con Ajo al Champagne.

$115.00

- SOUPSISOPAS
PN HUAAT HUAAT HIAAN | AN AT )

Rnncmo Cream '
Sauteep CorN, Potato AND POBLANO Pepper Assomb
Wit Goat Criesse AN Sauast BLosoOMs.

Crema Ranchera.
Crema de Papa con Elote, Chile Poblano, con Bufiuelos de Flor
de Calabaza y Queso'de Cabra.

$59.00

TortLLa Sowp '
Frestt Tomato Sauce Assorted Wimi Epazote Fine Hers Served
Wit Corn TorTLA JULIENNED , TOASTED Pasiia Pepper, SOuR Cream

House CHEESE AND AvOCADO
Sopa de Tortilla.

La Tradicional Sopa con Tiras de Tortilla Fritas en Caldillo de
Jitomate y Epazote Acompaiiada con Queso,

Crema, Aguacate. Cebolla
y Chile Pasilla.

$59.00

TrapmonaL LoBsTER BisQueT Au Branpy
Bisquet de Langosta al Brandy

$69.00



$68.00

Larce Oroer OF Nactos Au Granin Wit Mexican Sauce.
Orden Grande de Nachos Gratinados con Salsa Mexicana.

$68.00

FLowr TORTLLA QuezabiLa Freen Wim Strise Sauteed

Wimtt AsLo Peeper.
Quesadilla de Tortilla de Harina Rellena de Camarén

Salteado al Ajillo.

$82.00

Fresn Stmimp Cockar: Seavep Wit Lerruce anp House Sauct.
Cocktail de Camaron Servido con Lechuga y Salsa de la Casa

$95.00

Avocabo Freep wirt Strisp Wit Cockral. Sauce Served Over

Frest LETTUCE.
Aguacate Relleno de Cocktail de Camardn Servido Sobre

Lechuga Fresca.

$105.00

Crmuarua Creese Fonoue wimi Frest WILD MUsHROOMS SLICES SERVED

Wittt FLowr TorTiLLA. |
Queso Fundido con Rebanadas de Hongos Salvajes Frescos Servido con
Tortilla de Harina.

$78.00

Fresit Searoon Sterk ComeNATION Au GraTiN Servep Wit
HoLLanpaise: Sauce.

Combinacién de Mariscos Frescos Servidos en una Concha Gratinada
Servida con Salsa Holandesa

$115.00

Paciric MusseLs PLATE Sauteep IN CarLic Au CHAMPAGNE.
Plato de Mejillones del Pacifico Salteados con Ajo al Champagne.

$115.00
SOUPS/SOPAS
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RANCHERO CREAM '
Sauteep COrN, POTATO AND PORLANO PepPER  ASSORTED
Wit Goat Chesse ANd Sauast BLOSOOMS.

Crema Ranchera.
Crema de Papa con Elote, Chile Poblano, con Butiuelos de Flor
de Calabaza y Queso'de Cabra.

$59.00

Tormra Sour
Fresit Tomato Sauce Assorted Wim Erazote Fine Hers Servep
Wimtt Corn TorTiLLA JULIENNED , TOASTED PASELA Pepper, SOuR Cream

House. CHEESE AND-AvOCADO
Sopa de Tortilla.
La Tradicional Sopa con Tiras de Tortilla Fritas en Caldillo de
Jitomate y Epazote Acompaiiada con Queso,
Crema, Aguacate. Cebolla
y Chile Pasilla.

$59.00

TradmonaL. LobsTER BisQUET Au Branoy
Bisquet de Langosta al Brandy

$69.00

Cuam Anp VEGETABLE Soup
Sopa de Crema de Almeja.

$69.00
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SALADS/ENS
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; Crassic Caesar SaLap

Wit Romain Lertuce, Anctiovies ANp  Parmesan Crieese Wit CROUTON.
Ensalada Caesar
Lechuga Larga con Aderezo Caesar, Crotones, Anchoas
y Queso Parmesano.

$79.00

ItatiaN CapreSE SaLap
Wi Fresti Tosator And Mozzarera Creese SLices
Servep Wirtt Base VINAGRETTE.

Ensalada Caprese.
Frescas Rebanadas de Jitomate y Queso Mozzarella,
Aderezada con Vinagreta y Albahaca y Balsdmico.

$69.00

fouse Oscars SaLap
Assorted GreeN Lettuce Anp Wartercreess Wit YeLLow Anp
Rep Peepers, Purpte ONION, Tomato, Cried Ecc Pant Wimn
Seavenp IN A Crounctiy FLOWR Tortira SteLL
Wittt Your FAVORITED DRESSING.

Ensalada Oscar's
Lechugas Mixtas, Anchoas, Berenjena Asada. Pimiento Rojo,
Cebolla Morada, Jitomate, Aceituna Negra y Cebollines
Servidas Sobre un Bunivelo de Harina con Aderezo al Gusto.

$§79.00
Fresn Sea Foop Savap
Assortep Creem Lerruced Wimn Sauteed  Stmimp,calamare, Tuna Fish,

MusseLs AND  ScaLiops Served Wi TaMARIND

AND COUMIN VINAGRETTE.

Ensalada de Mariscos.
Lechugas Mixtas con Camaron, Calamar, Callo de Hacha
y Mejillones Salteados a la Vinagreta Tibia de Tamarindo

al Comino.

$118.00

PLAN GreeN Mixed SaLad
AssoreD GReeN LeTTuce, WaTeRcreesS, CREEN PEPERS, CUCUMBER,

BroucuLl Avocano ANp CriLed Zuceint Served Wit HOUSE VINAGRETTE.
Ensalada Verde Mixta

Variedad de Lechugas Mixtas con Berros, Espinacas, Morrén Verde,
' Pepino, Brocoli, Calabazita a la Parrilla y Aquacate en
Vinagreta Especial de la Casa

$69.00

OSCARS BURGERHITS AND
FABULOS SANDWICHES
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| | CrLep Roast Beer Burcer Wimt MeLTeD CHEESE.
'; Hamburguesa Roast Beef a la Parrilla Con Queso

$115.00
GruLep Beer Burcer Wi MeLTeD CHEESE.
Hamburguesa de Carne de Res A la Parrilla con Queso
$95.00

GriLed Criicken Breast Wittt FiNe FiEras Burcer.
Hamburquesa de Pechuga de Pollo Asada a la Parrilla
‘ Con Hierbas Finas.

$98.00

CRLLED SHRIMP SANDWICH.
Emparedado de Camarén a la Parrilla.

$115.00

CRILLED VEGETARIAN SANDWICH.
Emparedado Vegetariano a la Parrilla.
$85.00
CRILLED SALMON SANDWICH.
Emparedado de Salmén a la Parrilla.

$98.00
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Lnsaiaaa .aesar
Leclwga Larga con Aderezo Caesar, Crotones, Anchoas
y Queso Parmesano.

$79.00
Irauian Caprese SaLab

Wimi Fresti Tomator ANo MozzareLa Creese Sicts
Served Wimt Bas VINAGRETTE.

Ensalada Caprese. .
Frescas Rebanadas de Jitomate y Queso Mozzarella,
Aderezada con Vinagreta y Albahaca y Balsémico.

$69.00

House Oscars SaLap
AssorTed CREEN LeTTuce ANd Watercreess Wi YeLLow ANd
Rep Peppers, PurpLE ONION, Tomato, CriLep Ecc Pant Wi
Seavep IN A Crouncry FLowr TormiLa SheLL
Wimti Your FAVORITED DReSSING.

Ensalada Oscar’s

Lechugas Mixtas, Anchoas, Berenjena Asada, Pimiento Rojo,
Cebolla Morada, Jitomate, Aceituna Negra y Cebollines

Servidas Sobre un Bunuelo de Harina con Aderezo al Gusto.

$79.00

Fresi Sea Foob Savap
Assorted Greem LeTruced Wit Sauteep  Strivp,caLamare, Tuna Fish,

MusseLs AND  Scaops Served Wim TAMARIND

AND COUMIN VINAGRETTE.
Ensalada de Mariscos.

Lechugas Mixtas con Camaron, Calamar, Callo de Hacha
y Mejillones Salteados a la Vinagreta Tibia de Tamarindo
al Comino.

$118.00
PLaiN GReeN  Mixed SaLap

Assorep  CreeN LetTuce, WaTercreess, CreeN Pepers, CUCUMBER,

BroucuL Avocapo ANp GRILLED ZucciNt Served Wit House VINAGRETTE.
Ensalada Verde Mixta

Variedad de Lechugas Mixtas con Berros, Espinacas, Morrén Verde,
Pepino, Brocoli, Calabazita a la Parrilla y Aquacate en
Vinagreta Especial de la Casa

$69.00

OSCARS BURGERHITS AND
FABULOS SANDWICHES
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' CruLep Roast Beer Burcer Wim MELTED CHEESE.
'» Hamburquesa Roast Beef a la Parrilla Con Queso

$115.00

GriLep Beer Burcer Wimtt MELTED CHEESE.
Hamburguesa de Carne de Res A la Parrilla con Queso

$98.00

CriLep CriickeN Breast Wimt FINE Herss BUrcer.
Hamburguesa de Pechuga de Pollo Asada a la Parrilla
Con Hierbas Finas.

$98.00

CRLLED StRiMP SANDWICH.
Emparedado de Camarén a la Parrilla.

$115.00

CRLLED VEGETARIAN SANDWICH.
Emparedado Vegetariano a la Parrilla.

$85.00

CRILLED SALMON SaNbwicH.
Emparedado de Salmén a la Parrilla.

$98.00

At of Our Burcers aND Sanpwictes are, Cooked Mepium WELL and WE Served TrEm
Wit Frest Lerruce, Tomato, ONON, and Frenct FRES. JaLapeNo  Pepper, PICKLES,

MusTarp, MavonNaise AN KETCiup ARE INCLWDED. .
Todas Nuestras Hamburquesas estan Cocinadas al Termino Medio y Servidas con

Lechuga, Jitomate, Cebolla y Papas Fritas. El Chile Jalpefio. Mostaza, Mayonesa
y Ketchup estan Incluidas.



 MEXICAN SPECIALITIES/
| ESPECIALIDADES MEXICANAS
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Critep CrickeN ENcHLADAS. ‘
Sorr Corn Torera Frrep Wi Cricken Breast Topred Wi Rep Sauce

Au CraTiN SERVED Wi Rice AND GUACAMOLE.
Enchiladas de Pollo a la Parrilla.

Zortilla de Maiz Rellenas de Pechuga de Pollo Banadas con
Salsa Roja, Gratinadas, Servidas con Arroz y Guacamole.

$115.00

CriLep Fasima COMBINATION.
Beer, ChickeN Breast, Strmme Sauteed Wimit Peppers, ONION, TOMATO AND

CarLic SERVED wiT RICE, GUACAMOLE AND MEXICAN Sauct.
Combinacion de Fajitas a la Parrilla.

Carne, Pechuga de Pollo, Camarén a la Diabla, Cebolla, Jitomate
y ajo, Servido con Arroz, Guacamole y Salsa Mezxicana.

$160.00

Fiesta COMBINATION PLATE.
Tenoer Beer, PosLano Peeeer Fiep Wi Crieese, CHICKEN TACOS,
Creese ENciiLapa, Served Wir REFRED Beans, Fresti GuacamoLEe

AND MEXICAN SauCE.
Platillo Combinacion Fiesta.

Tender Beef. Chile Poblano Relleno de Queso, Tacos de Pollo,
Enchiladas con Queso, Servido con Frijoles Refritos,
Guacamole Fresco y Salsa Mexicana.

$160.00

FLowr TormLLA BuraiTA. |
Youwr Croice of Stirime, Beer, Or CHicken Buraita Saue £p wirti Peppegs,

ONION, CarLic, Servep Wit Frestt CuaCAMOLE AND MEXICAN SAUCE.
Burrita de Harina,

A Eleccion Preparada con Camardn, Carne o Pollo Salteados en Chile,
Cebolla, Ajo, Servidos con Guacamole Fresco y Salsa Mexicana.

$115.00

VEGETARIANPLATES/
PLATILLOS VEGETARIANOS
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AL Dente Lincuint Pasta
Seaved Wi Basie Pesto Wimi Sauteep  Scatiopas
IN Garuic Ano Quve Or

Pasta Linguin.
Cocinada con Pesto de Albahaca y Acompanada de Callo de Hacha,
Sellados a la Plancha, con Salsa de Azafrdn

$129.00

VecerapLe Crepes PLATE
Crepes Wimt Sauteed  Corn, POBLANO PEPPERS,SQuASH BLOSOOMS

Fieune Ano Crmuariua Crieese Serven Wit A Fresti Avocapo Sauce.

_ - Crepa Vegetariana. | |

Rellena de Flor de Calabaza, Elote, Rajas de Chile Poblano y Queso
Chihuahua con Salsa Verde de Aquacate



$115.00

CriLep FaJima COMBINATION.
Beer, CHiCKEN BReasT, Strmp Sauteep Wimi Peppers, ONION, TOMATO AND

GarLic Servep with Rice, GuacamoLE AND MEXICAN Sauct.
Combinacion de Fajitas a la Parrilla.

Carne, Pechuga de Pollo, Camarén a la Diabla, Cebolla, Jitomate
y ajo, Servido con Arroz, Guacamole y Salsa Mezxicana.

$160.00

Fiesta COMBINATION PLATE.
“ Tenoer Beer, PosLANO Pepper FiLep Wim Crieese, CHICKEN TACOS,

Crieese. Encriapa, Servep Wit RerriED Beans, Frest GuacamMOLE

AND MEXICAN Sauct.
Platillo Combinacion Fiesta.
Tender Beef, Chile Poblano Relleno de Queso, Tacos de Pollo,
Enchiladas con Queso, Servido con Frijoles Refritos,
Guacamole Fresco y Salsa Mexicana.

$160.00

FLour TormLLA BureiTA.
Your Crioice oF Stirimp, BEEF, Or CHICKEN BURRITA SAUE ED WiTH PEPPERS,

OnioN, Caruic, Servep Wit Fresti CuacAaMOLE AND MEXICAN SAUCE.
Burrita de Harina.

A Eleccion Preparada con Camarén, Carne o Pollo Salteados en Chile,
Cebolla, Ajo, Servidos con Guacamole Fresco y Salsa Mexicana.

$115.00

VECETARIANPLATES/
PLATILLOS VEGETARIANOS

N VN SIVNT VN VN 2PV S

AL Dente Lincuint PasTa
Servep Wimh Basi. Pesto Wit Sauteed  ScatLopas
IN Gartic Anp Ouve O

Pasta Linguini.
Cocinada con Pesto de Albahaca y Acompafiada de Callo de Hacha,
Sellados a la Plancha, con Salsa de Azafrdn

$129.00

VecerasLe Crepes PLATE
Crepes Wit Sauteep  Corn, POBLANO PeppeRs,sQuast BLOSOOMS

Fune AN Crimuanua Crieese Served Wirtt A Fresti Avocapo Sauce.
Crepa Vegetariana.
Rellena de Flor de Calabaza, Elote, Rajas de Chile Poblano y Queso
Chihuahua con Salsa Verde de Aguacate

$129.00



MEAT & POULTRY AND SEAFOOD/
CARNES. AVES Y MARISCOS |
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© Ronsted FuLer McRon
Wit Duck FOE CGrass PorTo BeLLO

Mustioroom IN Demi~CLace. Sauck.
Filete Migfion.

Rostizado con Foie Gras de Pato, Setas, Salsa Demi-Glacé
al Sabor Balsamice.

$179.00

From Oscar's CriLL
CriLep Serected R Eve , New York Or T-Bone Wi

Searracous ANp Provencale Tomatoe Wimi Seecial House  Potato
‘ De la Parrilla de Oscar.
Cortes Seleccionados a la Parrilla, Rib Eye, T-Bone y New York, Servidos
con Papa Rellena a las Tres Texturas, Verduras, Salsa Demi-Glacé
al Balsémico

$205.00

CrLED CHICKEN BReasT
Served Wimi Potatos IN Tiree TexTures And
CINGER SAUTEED CARDEN VEGETABLES
Pechuga de Pollo a la Parrilla.

Servida en Salsa Primavera con Papas Tres Texturas y

Vegetales al Jengibre.

$169.00

BreaDED CHICKEN BREAST
Wit Seanisti Jam Anp Wip Mustirooms FiLine Wit CAMEMBERT

Cheese ANd CipOTLE PeppER SAUCE.
Pechuga de Pollo.

Empanizada y Rellena de Jamon Serrano y Champiniones, con Pasta
y Salsa de Queso Camembert al Chipotle

$169.00

Mati~ Mat Fist Freet
Bakep IN Basi. ANp Parmesan Crieese Purr Pastey Wit IN Wine BUITER

CarDEN VEGETABLES AND SAFFRON RiCE.
' Filete de Pescado Blanco.

Cocinado al Horno en Costra de Albahaca y Queso Parmesano,
con Mantequilla de Mejillones al Vino Blanco o al Gusto

$169.00

Paciric Jumeo Strimp
Savreep Wit Carcic And Ouive. On IN
Dry Pepper ReD Sauce, Searracous, SarrroN Rice Wimt ALIOLI CROUTONS.

Camarones Gigantes.
Cocinados con Aceite de Oliva, Ajo y Chile de Arbol, Servidos
con Arroz Paella, Espdrragos. y Crotones de Alioli.

$210.00

Banperas Bay Loester Roastep Wimt Caruic Ao FiNe. Herss

Seaved Wi CaroeN VEceTABLES AND POTATOE Trree TeXTURES.
Langosta Rostizada.
Rostizada con A]o o a las Finas Hierbas, Servida con Verduras, Jitomate
Provencal y Papa a las Tres Texturas. ‘

M.P.
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ISLA RIO CUALE LOCAL #1, PUERTO VALLARTA, JAL. MEXICO
WWwWw restaurantoscars.com

RESERVATIONS
TEL. (322) 223 0789





