


La Carta d “Estate

Gli Antipasti

Insalata tiepida di Mare alla Ligure 39.000
Ligunan seafood salad wnath olive oil and lemon sauce

Aannata di Gamberi, Filetti di Triglia e Alici alle Trbe 36.000
Prawums, red mullet and anchowes, marninated with herbs

Tortino di Funghi Porcini, Patate ¢ Nipitella 32.000
Mushrooms, potatoes and herbs pie

Frisceau di Verdure e Focaccine alla Genovese 27.000
‘Traditional ligunan hors d ocuvres with deep fried vegetables and herbs,
cheese dumplings, etc.

Insalata di Filetti d Astaco con Feqato grasse 49.000*
Lobster medallions with foie gras

Cawale ‘Beluga con ‘Blinis di Grano Saraceno (30 grs.) 130.000°
‘Beluga cariar served unth buckzoheat blinis

I[ Pesto alla Genovese |
Genovese pasta dishes served with “pesto " sauce: L f'?";j"r_'_:'.':!_
- - . ¥ 2 - . “:1' ¥
Con le tradizionali Trenette 32.000 1.

‘Traditional Linguine
Con le Ir r.]ﬁf di KRecco 32.000
Home made short pastao

Con i Pansoti fatti in Casa 38.000
Ligurian ravioli, vegetables and herbs filling

Minestre, Pasta e Riso

Minestrone di ‘Verdure alla Genovese, al ‘Basilico 27.000
Genovese vegetable soup flavoured with fresh basil

Zuppa di Cozze alla Marinara 31.000
Traditional mussel soup

Tagliatelle alle Vongole veraci e Maggiorana 36.000
Home made noodles with clams, flavoured with fresh manoram

Piccoli Gnocchi di Melanzane con Pomodoro fresco ed Erbe 36.000
Aubengine dumplings with fresh tomato and herbs

Ravioli di Spigola al Sugo di Triglie di Scoglio 39.000

Home made ravioli stuffed with sea bass and herbs in a delicate red mullet sauce

Risotto con Scampi ¢ Fiori di Zucca 39.000
Risotto with scampi and pumpKing flowers

*‘Con Supplemento alla Mezza Pensione / Supplement to Half ‘Board applicable




La Carta d “Estate

Gli Antipasti

froalata vicpnda di Marr alla Ligure 19000

Liswrmean srafons] s ot patd sy ol sed Drrew bl

Man=nara di Gambers, Tilettn oy ’Fr‘._.;:'u ¢ At alie ‘Erde Je.ANN0

M= rd sl @nd dagnorwi, mIroaated wied kerfa
‘Torring ) Funght ‘Forcam, ‘Patate ¢ \:;ﬂ:f.fi..: A2 NN
AWeasramn, peratocs gnd et pu
Wrucran &1 Verdurr ¢ VYoxacoine alla Genirpwese 27.000
Traditicma [Wumudn A d oressTr svih .'rfr:" urd rrarises and herda
i AFEs dumrtinai. ric
fmcpiote &1 FTeletni d QAstavo com 'Fegoato grassp 49,000 °

- -
Lemiter emprd sl s%th o Tk

Camale ‘Beluga con ‘Rlinw & Grano Saraceno {30 gra | 130NN

wings candr serivd wvuh Muckutiat Minw

[[ ‘Pesto alla Genovese

enoovar pasta duhes servedd uith ";‘f.-‘l'.' " FOUCE

Ciom e tradiciomali Tremette 32.000

Traditw=—al linsgi=s

Com be ‘Trofue d Recco 32000

Morens ually pROYT pPalita

Lo ‘Puanson farn in (azsg IS AIXX)

Ligunds rorns tvgriase aad ety fullong

Minestre, Pasta e Riso

Afinerrrome & Vendure alla Genoevee, ol ‘Banlice 27000

j ¥
{eraumwss vwdriadly swouy flarvared 2k fresh basld

Zappa di Corre alla Mannara 31.000

Tradinemal mmised U

Teglhiatelle alle Vimgole veract ¢ Magqorana . 36000

oy sy monndies nvik claey, flovvmrrd oth freafh manras

Trccoli Gnocchi di Melanzane con Pomodorp fresco ed Erbe. 36,000

Auprrniar Jumpiings uih fresh tomato end kerby

Rowvoli di Spigola al Susge di Triglie di Scoglo 39.000

Moy rmady ravedd stu ffed mvih sea Bass and herts an o delicare red mulled sauce

Risotta con Scampi ¢ Fron di Succa  I9.000
Kisenro urrh scamm and pumpling flowers

‘Com Supplemanie alls Mezza Prrubme / Supplemen) 10 Half ‘Kourd applicable

Il Pesce fresco del Tigullio®

Freah fuh from the Gulf

Branzino. Ovara. o Togello, af Sale  52.000
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ORIENT-EXPRESS
HOTELS

Hotel Splendido
Salita Baratta, 13 - 16034 Portolino (Genova)
Tel, (0185) 26955172 - Fax (0185) 269614
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