


GETRANKE 

Champagner: 
Dam Perignon Blanc 

Weisswein: 
Chateau Guiraud, 1995 

Grand Cru Classe, 
Sauternes France 

Trilogy 
Colio Bianco Fantinel, 2002 

Italian 

Rotwein: 

Chateau L'Evangile, 1995 
Grand Cru Classe, 

Bordeaux, Pomerol, France 

Kaffee, Tee 



MENU 

Osetra Kaviar mit Blini und «Smetana» Creme fraiche 

Zweierlei von der Gansestopfleber 
mit Rotwein-Cuvee-Gelee 

Supreme vom Atlantik-Steinbutt 
mit getriiffeltem Kartoffelpiiree und 

glasiertem Chicoree 

N euseelandisches Lammkarree 
mit Olivenkruste und wei13en Coco-Bohnen 

an Balsamico-Sauce 

Panna Cotta mit Mango-Blaubeeren-Ragout 
und W alnuss-Ahomsirupeis 

Feine Pralinen und Geback 

08. Juli 2005 

Ihr Rainer Sigg 
Kiichendirektor 






