


AVANOS BEYAZ

Kocabag Bagcilik ve Sarapgilik, kapodokya bolgesinde yetisen kendi baglarindan elde
ettigi Emir, Hasandede, Gogcek ve Keten gomlek dziimlerini kullanarak yaptigi Avanos
Beyaz, yumusak igimli, altin sarisi renginde, hafif aromalar icerir. Bu kupaj 2 sene sise
icerisinde gelisim gosterirken her tirlii beyaz etler, peynir ve beyaz soslu yemeklerle ok
iyi uyum‘saglar. 5-8" ideal icim derecesidir.
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KOCABAG KAPADOKYA BEYAZ

Kapadokya Bolgesinin gesitli beyaz tztimlerinden tretilmistir. Yumusak igimli, agik altin
sarisi, aromali, hos igimli bir saraptir. 8-10 derecede icilmesi tavsiye edilir ve agir
olmamakla beraber birgok yemekle ve peynir gesitleriyle de uyum saglayan bir beyaz
saraptir.

KOCABAG MISKET

Kocabag Bagcilik ve Sarapgilik lzmir Bolgesinde yetisen Bornova Misketi'nden trettidi
Kocabag Misket'i Urlin yelpazesine katarak Tirk sarapciligina yeni bir tad daha
‘katmistir. Aperitif olarak kullanildigi gibi peynir ve sarkiiteri trtinleri-ile de ok iyi uyum
saglayan Kocabag Misket'in igim derecesi 6-8°'dir.

KOCABAG EMIR
Kapadokya'nin en meshur beyaz tiziimi olan Emir'den yapilan Kocabag Emir, yogun
aromasl, gliclii gévdesi, altin sarisi rengiyle 6-7 sene rahatlikla saklanabilir. Ozellikle
beyaz soslu yemekler ve peynir gesitleriyle tavsiye edilen bu monosepaj sarabin ideal
icim sicakhigr 6-8'dir.

KOCABAG NARINCE

Kocabag saragihigin tek tiztim kullanarak trettigi Kocabag Narince sisede bekletilmesiyle
ustiin ozellikler elde edilen bir saraptir. Elma ve seftali kokulu, saman sarisi renginde,
yogun, dengeli ve gicli bir saraptir. Piyasaya ciktigi an tiiketiimeye hazir olan
Narince'nin 6-8"'de deniz tirtinleri ve kilmes hayvanlariyla icilmesi tavsiye edilir.



AVANQS KIRMIZ|

Kapadokya bolgesinin cesitli kirmizi tziimlerinden yapilan, kirmizi meyve aromali,
zarif ve yumusak icimli bir sarap olan Avanos Kirmizi 16-18° icildigi takdirde birgok
yemekle uyum saglar. Uygun saklama kosullarinda 2 sene yillandirilabilir.

KOCABAG KAPADOKYA KIRMIZ|

Kapadokya Bolgesi kirmizi Gzimlerinden tretilmistir. Biraz buruk, kirmizi meyve
aromali, zarif, yumusak igimli bir saraptir. 16-18 derecede igilmesi tavsiye edilmektedir.
Birgok yemekle uyum saglayan bir cesidimizdir.

KOCABAG CABERNET SAUVIGNON

Ege Bolgesi Cesme mevkiinde yetistirilen seckin Cabernet Sauvignon Uztimleri
kullanilarak yapilan bu monosepaj sarap, vigne renginde, kirmizi meyve kokulari igeren,
yuvarlak tanenli ve giiglii bir yapiya sahiptir. Ozellikle kuzu eti, makarnalar ve her tiirlii
peynir cesidi ile uyum saglar. Ideal icim derecesi 16-18dir.

KOCABAG 0KUzG0zZU

Elazig bolgesinin tnli siyah tiziim cesidi Okizgozii son yillarda Kapadokya holgesinde
yogun ¢abalar sonucunda bu bélgede kurulan baglarda yetistirildi ve saraba islendi.
Asidi yiiksek, giiclii govdesi, Nar Kirmizisi renginde, kizilcik kokulu olan bu sarap 6-8
sene rahatlikla bekletilebilirken her tiirlii sarkiiteri, kirmizi et ve izgaralarla gok iyi uyum
saglar. 16-18" ideal icim 1sisidir.

KOCABAG BOGAZKERE

Diyarbakinn inlti Bogazkere Uziimind kendi baglarimizda yetistirerek yapmis
oldugumuz Kocabag Bogazkere tiziimle ayni adi tagiyan monosepaj bir trtintimiizdiir.
16-18"de icilmesi tavsiye edilirken kirmizi ve beyaz etlerin her ikisiyle uyum saglayan
bu dirin 2003 yili altin listesine girmistir.

KOCABAG KALECIK KARASI

Orta Anadolunun en iyi kirmizi saraphk tziimi olan Kalecik Karasini kendi
baglarimizda itina ile yetistirilip, Urettigimiz Kalecik Karasi uygun saklama
kosullarinda 8-10 sene rahatlikla yillandinlirken yogun aromali, agizda yuvarlak,
yumusak ve damakta kalici bir tat birakir. Genelde tek basina igilmesi tavsiye edilen
bu sarap, her tiirlii kirmizi et, yillanmig peynirle ve sarkiteri tiriinleriyle iyi bir uyum
saglar. 16-18" ideal icim derecesidir.



KOCABAG BAGCILIK VE SARAPCILIK ISLETMES]

Kocabqg Bagcllik ve Sarapcilik isletmesi, Kapadokya bélgsi, Nevsehir ili, Uchisar
kasabasinda merkezi bulunan ve Gulsehir ilgesi Yesilyurt (Sigirh) Kéyindeki depolariyla
birlikte toplam 300 ton yillik kapasiteye sahip sarap imalati yapan ve bagcilikla ugrasan bir
aile sirketidir. 1972 yilinda halen firmanin sahipleri olan ERDOGAN kardeslerin babalari
Mehmet ERDOGAN‘IN baglannin fazla olusu ve cikan mahsili degerlendirme arayislar
sonucu, koy evinin bahcesindeki kaya kutleyi oydurup yaklasik 150 ton depolama kapasiteli
bir mahsen yaptirmasiyla ilk calismalara baslayan isletme 1986 yilinda kendi etiketi altinda
ilk GrinOnu siseleyip pazarlamaya baslamistir. Nevsehir ilinde faaliyet gosteren isletmemiz
Turkiye genelinde Urunleri bedeni toplayan ilk 5 firma icinde yer almaktadir.

Yoremizde ve firmamizda depolama islemi kaya icerisine oyulmus beton kavlarda
yapilmaktadir. Bunun avantaiji (8-10C) sabit sicakhigin kaliteyi olumlu etkilemesidir. Yéremiz
bagalik acisindan oldukca elverisli bir yore olup bircok UzUm cesidi rahatlikla saraplik

olarak yetistirilebilmektedir. Bunlardan cok bilinenler Kalecikkarasi, Okizgézi, Bogazkere,

Narince, Emir cesitleridir. Firmamiz 1990 yilindan itibaren sarap bagciligr Uzerine

calismalara da baslor}ustlr. Su an firmamizin halihazirda toplam 35 hektar yukarda yazili
0zUm cesitlerinden baglar mevcuttur.

Uluslararasi yarismalarda toplam 6 altin, 17 gmuis madalya alan isletmemizin
baslica amaci sarap severlere degisik tatlarda kaliteli saraplar sunmaktir. Firma sahipleri

olarak da bunun yolunun kalite saraplik GzUm yetistirmekten gectigini distnUyoruz.
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