ISE YANG

PARIS NEW YORK FRANKFURT

Qﬁcﬁapf ey polages
1 Ouwr favorite Soup “TSE-YANG”

Notre Potage préféré « TSE-YANG »

2 Pekinese Hot-Sour
Le Supréme Pékinois

3 Bomeo’s Swallows’ nests
Les Nids d’Hirondelles de Bornéo

“ 4 “South-Pacific”” Sharks’ Fins
Les Ailerons de Requins du « Sud-Pacifique »

Appetizers &es hors-d oeuvre

11 “RAINBOW?” colored Appetizers
Les Hors-d’Oeuvre « ARC-EN-CIEL »

12 Crab Legs delicious Salad
Les Pattes de Crabe en Salade

. 13 “TSE-YANG” Fresh Smoked Salmon
Le Saumon Frais Fumé « TSE-YANG »

14 Spring and Autumn Rolls
Les Rouleaux de Printemps et d’Automne

15 Pekinese Delicacies steamed or grilled min.2pers. .............. 7~
Les Délices de Pékin a la vapeur ou grillés

16 Baby Spareribs
Les Travers de Porc !aqués




QObea ~sfvods

e ﬁaz?.f de mer

21 “JADEPHOENIX” glant ShAmMPS. ... ...ccvvueeennereannnrrenns . 20.50
Les Crevettes géantes « PHOENIX DE JADE»

22

Shrimps in green Lemon snnct .................................. 20.50
Les Queues de Crevelfes au Grmn vert
23 “SZETCHUAN?" style Luhsttr. O B R R A IO B P ARy 28.25
Les Langoustines @ [a made n't « SZETE’HUAN»
24 Sunupsihtmyum..L'...-.;..’ .......................... 20.50
Les Coquilles St-Jacqures dans. leur sauce ravigote
28 Crab "PEEINGSIIAEISD, . s i vssivn ot st s bar s ioh . 20.50
Les Pinces de Crabe Rauge farci
26 “YANGISEU WIRIBEN N <o vos invist st voepoisnssss 17.50
Les Filets de Sole « YANG-TSEU»
27 Sole in spicy sauce .. | . S anEt L. e s ey CA BRI s 17.50
Les Filets de Sole sauce pigquanle
28 Seasonal Fish cooked as you Wish .. ................ S.GR

Le Poisson de Mer @ votre Facon

oonl ' &es volailles

31

32

CPegetables

“SZETCHUAN" sfyle CRICKEID i34 « o o 04 5% e aaesenssvnnen 15.00

Les Filets de Poulets a la-mode de « SZETCHUAN »
“HANTCHEU" style ChicktnZo= eV, s even stes - RS O e 15.00
Les Blancs de Poulet « HANTCHEU »
33 Your favorite “TSE-YANG" Chicken ... .. ... AN s e ses e 17.50
Votre Poulet préférd « TSE-YANG » '
34 Green Lemon Mavored Chicken ., - .. .......0cciiuuiuennna.. 15.00
La Poitrine de Poulet au Citron vert -
35 Rousfed Duck in Chinese Tea ... «~ v oot s rrriornensnnenn. 18.50
Le Canard r6il au Thé de Chine 5 /(&%
036 LoquatDuckbing .. ... ... vienn, 1703 ) el SRETRE 18.50
Le Caneton au Logquat =
37, Sliced Diack In'spicy SaUCe .-« 1. i 19.50
Lsﬂietsdtthmrdemnre =
Rnuud Dnchuwd l'eking R R T 45.00

/Le véritable Canard lagué comme a Pékin

Kes ldgumes

61 The Best Selection of fresh Vegetables .. ...........ccivvvvniinraran. 9.25
Les meilleurs Légumes du Marché

62

The Chinese Mushrooms in Oyster Sauce. . .. ... .ovvevvnvnnnsssnnes 9.25
Les Champignons de Chine sauté au Jus d'Hultre

63 “TSE-YANG" selected Vegetables................o000e vises e FedS

Les Légumes sélectionnés « TSE-YANG »

Service charge 15% not included
Service charge 15% non compris

CAMeats

A1 Voul I Bpley SR o i ey s aas e s s s s alad e e e ade e et s Ak Tl 20.50
L'Emincé de Veau poélé dans sa sauce piquante

42 Sauteed VealwithgreenOnlons............c.ccoevcrvnnincnnes 20.50
Les Mignons de Veau sautes aux Ciboulettes
Y\
43 “TSE-YANG style CallSS MVEr .. L . i i v et odh i e e ahemys 22.00
Le sauté de Foie de Vm d?EE YANG »
/44 Peking Sl;rlc Eleef ]i'l]cl ..f. .................................. 24.00
' Le Filet de Emd'ﬂ &: made de “"PEKING"
45 SZETCH [_I&N mlﬂeﬂ ............................... 20.50
Le Pavé q‘r Beeuf d k.' mode de « SZETCHUAN»
46 “TRE-NANGHAReI Rt .. ko eeiviinnssnsnnsont . 22.00
| Le Filet de Baeuf « TSE— }’ANG»
. Chef’s sauteed Ll:mh. Y AR Ry FE e IR 20.50
Le Filet d’Agneau du Chef /]
(177, D) The S Spided Sparerile. . (7ot -+ e ansanenns. 16.50

Les]’?mmdeFarrmJFad’m

49 Lemon Sweet-Sour Pnrl: ........................ 16.50
Les Filets de Porc a la Citronnelle

50 - “TSE-YANG” Style Pork ..« oo .t ioeisnnnnnns 18.50
Les Filets de Porc sautés « TSE-YANG »

Rice and &fwﬁ’/ﬂ (Riz et Nowilles

71 “YANG-TSEU” fried Rice. /o dvasss NV YIS RS 1 175
Le Riz sauté « YANG-TSEU»

72 Steamed white Bice U T (BN R s b L M L L oo T L 1.00
Le Riz blanc dans son bain de vapeur
73 Rice Vermicelll SINGAPORE style ... oo i ilineiiiaiiinnns 9.75
Les Vermicelles de Riz comme d SINGAPOUR '
74 “TSE-YHNG“nykNm..”..-......:'.' ................ 10.75
Les Nouilles sauréﬁ « TSE-YANG» =

Saserts

B N e Y A NG L O e st s s v v L S A e R b T e e 7.50
La Coupe « TSE-YANG »
82 Spl!l:‘hl carnmelised AppleS min. 2pers. . ccccevnsscnanasnsnssssannnne 7.50
Les Pommes au Caramel supréme
A REN Y TWLY T T e N I R S e s e e e L g s 5.0
Le Lait d’Amande en pelée

84 Choice of different FlavorsSherbert .. .. ... ..ot iiiinnnn. 3.50
Les Sorbets aux divers Parfums

85 Exoticand fresh Seasons Frults.............c0000v0eennens
Les Fruits frais et exotiques de saison
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é

Our sp

meat soup

Steamed Dumpling Peking style

Crab Peking style

A0 IT

Fried Prawns in Spicy sauce

Peking Roasted Duck with Crepes
Shredded Duck in spicy sauce

Rice Vermicelli Singapore style
Special Caramelized Apple

$ 42.00 per person (min. 2 pers.)
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