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MEILLEUR OUVRIER DE FRANCE 1982




Carte

~ ARAIGNEE DE MER EN CARAPACE,
FLANQUEE DE LANGOUSTE ET DE HOMARD, SA ROUILLE

SALADE DE PINTADE FERMIERE AUX NOIX, ET BEATILLES AUX GIROLLES

UNE MITONNEE A LANCIENNE D'AGNEAU DE LOZERE,
JARDINIERE DE PETITS LEGUMES

FOIE GRAS DE CANARD VAPEUR "DEMI-SEL", MIJOTEE DE COCOS AU VINAIRE FIN
GROSSES ASPERGES TIEDES A L'EMULSION D'AMANDES DOUCES/AMERES

CREME MOWUSSEUSE DE CRABE-TOURTEAU CORAILLEE AU CAVIAR

PETITS ROUGETS GRILLES, TOMATES EN TAPENADE,
ANCHOIS ET SAUGE POURPRE

SANDRE ET ANGUILLE FUMEE EN BROCHETTES, JUS MELON-PORTO,
CRESSON AU LARD CROUSTILLANT

HOMARD ETUVE AUX MORILLES, MACARONI AU FOIE GRAS

LANGOUSTINES ROYALES EN FRICASSEE,
CROWUSTILLES DE RIS DE VEAU ET COURGETTE FLEUR

TRONGONS DE SOLE MEUNIERE AUX PREMIERS PRIMEURS,
QUEUES D'ECREVISSES A L'ABSINTIHE

LOUP DE MER AUX LANGUES D'OURSING,
PALOURDES ET COUTEAUX AUX CEREALES

FILET MIGNON DE PORC COCO/CURRY, SEMOULE AUX FRUITS MACERES

PIECE DE BOEUF DU NIVERNAIS GRILLEE,
CCEUR DE ROUGETTE, GNOCCHI AU LAIT DE CABRI (£ PERS.)

CARRE DE VEAU MENAGERE CUISINE EN COCOTTE,
FONDUE DE POMMES NOUWVELLES ET SALSIFIS (2 PERS.)35

AGNEAU DE LOZERE EN PERSILLADE PARFUME A LA LAVANDE
ROGNON DE VEAU ENTIER CUIT ROSE A LETOUFFEE

POULARDE DE BRESSE POCHEE AU BOUILLON INFUSE D'EPICES,
HERBES POTAGERES SOUS LA PEAU (2 PERS.) 45°

QUELQUES GARNITURES D'ACCOMPAGNEMENT A DISCRETION :
HARICOTS BLANCS A LA CREME ET AU PARMESAN LEGEREMENT GRATINES
POIS CASSES AU LARD FUME EN MOUSSELINE
LENTILLES VERTES DU PUY A LA CIVE
FEUILLES D'EPINARDS FRAIS FACON "PAQUERETTE
SALADES MELANGEES AUX HERBES FRAICHES
PATES FRAICHES "MAISON" A LA TOMATE ET AU BASILIC

FROMAGES FRAIS ET AFFINES
CHOIX DE TOUS LES DESSERTS SUR LE CHARIOT

xl‘..';'ﬂ F EXPRESS ET MIGNARDISES
L]

Tradition Amphycles
CREME DE MORILLES AU CHOU POINTU DE PRINTEMPS
GELEE DE PIED DE VEAU AU PUMET DE TRUFFES
FOIE GRAS FRAIS DE CANARD AUX OIGNONS/PAPRIKA EN TERRINE
RISOTTO A LETUVEE DE HOMARD AUX GIROLLES
PIEDS D'AGNEAU A LA CASSEROLE AUX ENVIES ET AUX RATTES
CANETTE DE CHALLANS ROTIE A LORANGE ET A LA CORIANDRE (£ PERS.) 40

JOUE DE BCEUF BRAISEE AUX CAROTTES CONFITES

Menu de nos Terroirs

(Pour la tolalité des convives de volre lable)

FOIE GRAS DE CANARD VAPEUR “DEMI-SEL", MIJOTEE DE COCOS AU VINAIGRE FIN

SANDRE ET ANGUILLE FUMEE EN BROCHETTES.
JUS MELON-PORTO, CRESSON AU LARD CROUSTILLANT

PETITS ROUGETS GRILLES, TOMATE EN TAPENADE, ANCHOIS ET SAUGE POURPRE

AGNEAU DE LOZERE PARFUME A LA LAVANDE,
PATES PAPILLON THYM/ROMARIN AUX MORILLES

FROMAGES FRAIS ET AFFINES
CHOIX DE TOUS LES DESSERTS

CAFE EXPRESS ET MIGNARDISES

Menu Crustaces aux Saveurs Printannieres

(Pour la lotalité des convives de volre table)

CREME MOWUSSEUSE DE CRABE-TOURTEAU CORAILLEE AU CAVIAR
GROSSES ASPERGES TIEDES A LEMULSION D'AMANDES DOUCES/AMERES
LANGOUSTINES ROYALES EN FRICASSEE, AU RIS DE VEAU ET COURGETTE FLEUR
HOMARD ETUVE AUX MORILLES, MACARONI AU FOIE GRAS
MESCLUN DE LANGOUSTE EN CIVET
FROMAGES FRAIS ET AFFINES
CHOIX DE DESSERTS SUR LE CHARIOT

CAFE EXPRESS ET MIGNARDISES

\ parter ol et salon particulier de 8 3 PO couverls

Notre vorluner st a volre disposition




78, Avenue des Ternes - 75017 Paris - Tél.: 40.68.01.01




We invite you to cxpcricnr.:c

PRIESTESSES OF THEFALATL

An E‘Vﬂﬂiﬂg of (Incommon Food & bcucrlgc Fairin_i_;ﬁ
F::aturing the Cclcbratcd (uisine of Chef Diane |=nr|=5

and the ingcninus creations of

Beverage Connoisseur Jerri Banks.

BAR DEMI
125 1,72 F ast 1 7th Street (bet. [ving Place & T hird Ave.)
Manday, November 6th
Mnnday, Nnv:mb:r 20th

AMUSE
CHIVE.POTATO CROQUE T TE.S with Caviar & Créme Fraiche
CHILOE. OYSTE.RS with [Fennel Seed Mignonette

HERBE D VODKA FRAFFE

FROM THE SCA
TAYLOR BAY SCALLOFS with Avocade, Citrus & Cilantro

TOMITANGO
GRUNER VELTLINER . HIRSH. KAMFTAL AUSTRIA 1552

TIER OF AUTUMN FLAVORS
WILD MUSHROOMS with Shiitakes, [ nokis & Oysters
FAR-SLEY ROOT FLAN with Roa sted 5qu.sh & C,hcll:n uts
BABY LAMB CHOFS with Folenta Fries & Red FEFPI‘H' Coulis

COTEAUX-DE-LANGUEDOC BLANC VIGNE.S OUBLIEE,
MAS JULLIEN, FRANCE. 1997

SHIRAZ SANGIOVESE “ll. BRICCONE " FRIMOESTATL.
ADELAIDE FLAINS AUSTRALIA 1222

CHEESE SELECTION

SAGRANTINO DIMONTEFALCO FASSITO.
FAOLOBEA,UMBRIA. ITALY 1995

DESSERT
VERBENAINFUSED CREME BRULEE
BERGAMOT FOT DE. CREME
ASSORTED TEA CAKES

RRACHE TTODACQUL BRAIDA BOLOGNA,
FIEDMONT.ITALY 1999

$ 100 per person, tax and gratuity included |

As 5catin5 IS Limit:d,

reservations are r::quircd.

 Please Call 212-685-2099
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