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Faites Votre Choix dans les Desserts Suivan(s
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Petite Tarte aux Pommes Accompagnde de Mowsse de Pomme Verte

T 2Ny PDT7F3YN FTAAZN—=LEEBRAT (7—NVLREICKDZT)

Dilice de Muscal Flambé atve Glace Vianille ( Pour une Tale)
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» Escalope de Foie Gras de Canard au Viraigre de Balsamijque
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Mousse de Jambon en Terrine, Médaillon de Gelée de Boeuf
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s Sulade de Médaillon de Homard, Rosace de Pommie de Terre ¢f Coulis d " Arfichaul
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Paré de Daurade Podid mu Jus de Coquillages Persillé, Bratsée de Bulbes de Fenouil
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Assorfiment de Poissons de la Péche Locale en Bournde Prooengale
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Escalope de Saumon Seutd Créme de Moularde & I'Estragon
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o [angoustines Gnlldes, Tomates Confiles of Olrpe Nigomses
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Butssommidre de Friture de Blanchailles, Varielé d"Herbes Friles
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Sélectum ile Fromages Frangats
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Petite Tarte auz Pommes Accompegnde de Mousse de Pormme Vierte
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Pouilet Sauld au Vinatere de Xérds, Taglialetle de Crurygeties
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Plat de CMe de Boeuf Braiste au Vin Rouwer
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« Fulet de Boeuf Podld, Crimee d 'Echalote d I Asgre-Doux
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* Potirnne de Magret de Canard R4, Mijotde de Frunts Sec au [ e [asmin
Acidulée de Viraigre de Frambooe

DESSERTS

HENOH P— 7o7-¥a 73/0L—ALT7A=7850UDT

Charwot d'Entremets My de Fromaer Blowy Purarméy de Brozou de Frarts
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Salade de Médaillon de Homard.
Rosace de Pomme de Terre el Coulis d'Artichaul

Baoiled homard lobster with potato and salad. arthichoke sauce
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Escalope de Fote Gras de Canard Vinaigre de Balsamigue

Pan-fried foie Gras with balsamigue sauce

O HODL =X)L WiESIES EERT
Notx de Coquilles Sam!-Jacques Meuniére,
Eluee de Salsifis

Scallop muridre with salsify
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Consommé soup
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Bisque de Homard a la Fine Champagne

Creom of homard lobsier soup

TEORTL SR rS5OFKD &AL

Pavé de Daurade Poelé au fus de Coquillages Persillé,
Hraisée de Bulbes de Ferouil

Pan-tned snapper, parsley sauce with fennel flavour
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Escalope de Saumon Sauté Créme de Moutarde & I'Estragon

Roast salmen with mustard, tarragon sauce
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Burssoruére de Friture de Blanchailles,
Vaneié d'Herbes Frites

Deep-Iried ica lish with parsley, lemon lavour
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(3,800)

SRt ag

4,200
(3,000)

3,900
(2.700)

4,000
(2,800)

Mousse de Jambon en Terrine, Mé&daillon de Gelée de Boeuf

Fola gros and ham mousse with consommd |elly
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Petits Brignels d'Escargols d ['Aillade Albigeoise

Deep-Ined eacargols, garlic Hovoured sauce

Yx—TWF—ADKHEE HSHERT
Petite Salade au Chévre el L_hﬂrr”n;,i'!rilu‘;. de Sarson Saulés

Pan-Ined chavre cheese, with assorted mushroom salad

Soupe du Jour

soup of the day

POISSONS

Assorfiment de Potssons de la Péche
Locale en Bourride Provengale

Assarted Seasonal lish with bourrides sauce, Provance style

Langoustines Grilldes, Tomates Confiles et Olive Nigoises

Grilled Langoustine with tomato and black olive
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W These dishes are available in smaller portions.

X7t T72ENLOL=A 2N/ FRT-LEESD &—H5ic 4,500

(3,100)

2,500

TAFMOID DY 77— v F 7y AM 4,000

(2,800}

WERkRBEDZUNV FF4 b &V —T%8->T 5,500

(3,800)
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ARNHORTY F2AI/T 4 —TEEFFA 7A=Y L1 4,900
(3,400)

Poitrine de Magret de Canard Rili
Mipotée de Fruits Sec au Thé Jasmin Acidulée de Vinaigre de Framboise

Roasted duck with drned fruits, raspberry flavour

GOV 57— T x ) —RERIEIZT
Poulet Sauté au Vinaigre de Xérés,
Taghatelle de Courgettes

sosuteed chicken, sherry sauce with zucchini paata

W P FOMEA 2 =FFEE 5 DIEHT

Noix de Ris de Veau “Grand-Mére”

sauteed call's sweelbread with seasonal vegetables

mER S XEF—X
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Légumes d Votre Chotx

500up

Your choice ol vegetable side dish

Y=Y —45 X

Salade César

1,500

Ceasoar salad

74— |

N /IOEPOAN P EH) Y IDL—AON—F=— 1,300
Petite Tarte aux Pommes Accompagnée de Mousse de Pomme Verte

Appla tart with green appla mousse

707—=Ya 7270L—AIC7ZV=Y%5DEHT 1,200
Mousse de Fromage Blanc Parsemée de Brunoise de Fruils

Cream cheese mousse with seasonal fruits
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Crepes Suzetle (Pour 2 Personnes)

Crépes suzetie (Serves 2 porsons)

VIANDES
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Filet de Boeuf Poélé,
Créme d'Echalote i I'Aigre-Doux

Pan-fried lillet of beefl with shaliot cream

WAt NS HORT AL V8 2527 A2 40 4,000
(2,800)

Plat de Cite de Boeuf Braisée au Vin Rouge

stewed rib of beel with pureed vegetables, Classic style

LEGUMES SALADES ET FROMAGES

DI o7 Ao X
Salade aux Herbes

Herb salad

M7 ARTV 9 Y aF—R
Stlection de Fromages Frangais

Aszsortment of French choesa

DESSERTS ET DOUCEURS

FIsMOA F—
Chartol d'Entremncts

Les Saisons pastries

ANy FPDTSUN TAAZ N —=LEERT

Délice de Muscat Flambé avec Glace Vanille (Pour 2 Personnes)

3,000

Muscat flambé with vanille ice cream {serves 2 persons)
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A 10% service charge will be added to vour hill,
To thal amoun! ts added 8 5% consumption tar and @ 3% meals and hotel tar.

Japanese 9,000
Selected LIS 5,500
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