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TERRASSE ABRITEE ET COUVERTE
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Tartare de Saumon aux Pétales de Célen Fnit, 60 F
Cocktail de Crevettes Roses Calypso, 90 F
Fnisée au Chavignol et Brisures de Noix, 72 F

Salade de Homard Tiede, Vinaigrette de Pistou, 148 F
Traditionnelle Salade Nicoise, 80 F
Melon au Jambon de Parme, 95 F

Melon Nature Rafraichi, 75 F
Hareng Fumé, Mariné, Pommes de Terre Tiédes, 75 F
Saumon Fumé aux Bois Doux, Servi avec des Toasts, 108 F
Tno de Petits Farcis Cuisinés a la Provencale et Mesclun de Montagne, 72 F
Termne de Légumes aux Herbes Fraiches, Coulis de Poivrons, 60 F

Tomate a la Mozzarella, Persil plat et Basilic, 58 F
Entrée du Jour, 78 F
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Soupe de Poissons de Roche, Rouille et Crolitons, 65 F
Soupe au Pistou et Pennettes, 63 F
Gaspacho Andalou aux Appetits, 50 F
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Omelette a Votre Convenance, 65 F
Tagliatelles aux Scampis et Persil Plat, 98 F
Spaghettis Bolognaise, 75 F
Spaghettis Napolitaine, 68 F
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Club Sandwich Gami de Frites, 95 F
Hamburger Nature ou Poivre Vert, Cole Slaw et Gamiture, 90 F
Hamburger a Cheval ou Fromage, Colse Slaw et Garniture, 98 F
Steack Tartare, Pommes Fnites, 125 F
Assiette Anglaise, Pommes Frites, 108 F
Sandwich au Choix sur Pain Baguette, Gami de Frites, 70 F
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Sole de Ligne Meuniére ou Grillée, Accompagnée du Légume du Jour, 168 F
Médaillon de Lotte aux Epices Indiennes, 145 F
Escalope de Saumon Roti et Fumet Safrané a I'Anis, 128 F
Loup Grillé Parfumé au Thym et Huile d'Olive Vierge, 165 F
Gambas Réties, Créme de Crustacés a I'Estragon, Gnocchis
de Pommes de Terre, 155 F
Filet de Daurade, Etuvée de Tomates, Riz au Salpicon de Gambas, 138 F
Filets de Rouget en Anchoiade et ses Pites Fraiches, Jus @ la
Senteur de Pistou, 128 F
Moules Poulette ou Marniére, Pommes Frites, 72 F
Escalope de Veau Grillée ou 4 la Milanaise, 135 F
Ceeur de Filet de Beeuf @ la Béamaise, 160 F
Cotes d'Agneau Grillées, Jus aux Olives Nigoises el
Gousses d’Ail Confites, 135 F
Mixed Gnill (Chipolata, Foie, Rognons, Agneau, Poulet, Baeuf), 148 F
Faux Filet aux Echalotes Confites a I'Entre-Deux Mers, 145 F
Coquelet Casserole, Jus i la Moutarde, 115 F
Foie de Veau Persillé, a la Senteur de Balsamique, 138 F

Plat du jour, 118 F

CARTE PRINTEMPS - ETE ]
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Tartes de Saison Assorties, 45 F - Créme Briilée Vanille et Sucre Cassonade, 45 F
Mousse au Chocolat Amer, 45 F - Mille Feuille au Gotit du Temps, 45 F
Soufflé Glacé Mandarine Napoléon, 45 F - Pot de Créme Caramel, 45 F

Oeuf a la Neige, Sauce Anglaise, 45 F
Giteau au Fromage Blanc, Coulis de Fruits, 45 F - Entremets du Jour, 45 F

Nos coupes Glacées (demandez notre carte)
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avec votre choix d une Entrée, un Plat, un Dessert
ENTREES
Tartare de Saumon aux Pétales de Célen Fnt,
Cocktail de Creveng; Roses a la Calypso,

Frisée au Chavi gnu?lfj:t Brisures de Noix,
Hareng Fumé, Mﬂﬁﬂé,?’l{;mmts de Terre Tiedes,

Trio de Petits Farcis Cuisinés a la Igill'luvcnq:ﬂ-: et Mesclun de Montagne,
Temne de Légumes aux Hﬁrlzsﬂnel';."l Fraiches, Coulis de Poivrons,
Tomate a la Muzzamﬁ:, Persil Plat et Basilic,

Salade Mixte ou de S;:un, ou Entrée du Jour,

ou
Gaspacho Andalou aux Appetits

PLATS

Escalope de Saumon Ron et Fumet Safrané a I" Anis,

Daurade en Etuvée de Tumat;stl Riz au Salpicon de Crevettes,
Rouget en Anchoiade et ses Pﬁtes%lmichas, Jus & la Senteur de Pistou,
Moules Poulette ou M(:;lr]iniére, Pommes Frites,

Escalope de Veau Ggrléc ou & la Milanaise,

Cotes d’Agneau Gnllées, Jus aux Dlizgs Nigoises et Gousses d’Ail Confites,
Faux-Filet aux Echalotes Cnc:lnﬁle.s i I'Entre-Deux Mers,

Coquelet Cassemlg?ius a la Moutarde,

Foie de Veau Persill¢, :’i?: Senteur de Balsamique,

Plat ctl]lljl Jour




Formudde du Meds & 138 CF

Vne Entrde, Un pat
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Le Grand Bleu, La Brasserie de ' Hotel Noga
Hilton Cannes, édifié a ' emplacement méme de
'ancien Palais des Festivals, est le restaurant
des Stars.

Sur les murs de laque bleue, une phototheque en
noir et blanc retrace les grands moments de
[ histoire du cinéma.

Agrémente d une vaste terrasse abritée sur la
Croisette, face a la Mer, ' ambiance y est décon-
tractée, I'accueil chaleureux, la cuisine convi-
viale. La carte, d’ une diversité attrayante, offre
tout au long de la journée, de 10 heures a 23
heures sans interruption, un choix de grands ou
petits plats destinés a satisfaire [’ appétit de
chacun a toute heure. De quoi voir la vie en
bleu !

Avec I’aimable participation des champagnes POMMERY .
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Noca Hiron CANNES

RESERVATIONS

50, BD. DE LA CROISETTE - 06414 CANNES CEDEX

TEL. (33) 92 99 70 00
Fax (33) 9299 70 17
TELEX 47 00 13

IMPRIMERIE PONS s.a. 92 12 60 20
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