< S EETEom
LT

e e ES———

%

B
i
|
_
—m .
|
_.



._.1..—1_-.

LR

A e P S )
" e S e y

L

&

-

iy AL L e P

L i, e . s

Ihiﬂ.—ﬂ.ﬁ-ﬁ—':ald.l—;-h;%-au—-—-—-_-n .-L--_---——a—-'—_a-:-- —— .
I S
[
i G
| .
[
i §
|

— ' | F— : ’
Hors-d Ueuvres frords
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Foie gras délicieux servi avec une sauce aux ccrises
Goose Liver delicacy served with Cherry Sauce

D' 30 oY B MK T2 NFD ‘T §4.00

Médaillons de saumon marinés servis sur un /il
de loup de mer avec une sauce 4 l'aneth et au caviar

Pickled Medallions of Salmon on a bed of Sea Bass served
with Dill Sauce and Caviar
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Saumon fumé, décoré avec des cipres, des oignons
et des oculs de cailles
Smoked Salmon garnished with Capers, Onion and Quail Egg
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Filets de truite fumés servis sur une couche de leuliles
d épinards avec une sauce a l'estragon
Smoked Trout on a bed of Spinach with Tarragon Sauce
JUXTE 207 &F TN *2F 1279 ¥ oD 128 17
Eventail de melon décoré avec des segments dagrumes
assaisonné d'une sauce au miel (en saison)
Fan of Melon and Citrus Segments with Honey Sauce (in season)
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Foie gras sauté sur canapés accompagné de fruits de saison " Truite saumonnée sautée servie avec une sauce i l'ail
SErvi avec unc sauce cassis el au vin blanc
Sauteed Goose Liver served on Toast with Seasonal Fruit Sauteed Salmon Trout served with Garlic Sauce and White Wine
and Casis Sauce 2% ™ ow 3oM oF PN R , TITN 108 1T n'e 94.70
0'0p 3T OF SIS AITEI TR NP Y B0, 1o mK a0 7T 84.00
_ Tranches de saumon étuvées au court-bouillon avec
‘aupiettes de loup de mer farcies avec de la purée de saumon sa purée dartichauts
servies avec une sauce a l'orange Slices of Salmon Poached in Rich Fish S tock
Sea Bass Paupiettes filled with Salmon Mousse and served served with an Artichoke Puree
with Orange Sauce g NN OF O°PI1D 0% 1’53 DK NN 21 e 101.00
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- Loup de mer grillé & votre gout!
I'ranches de saumon aux oignons verts el poivrons Sea Bass - grilled as you like 1t!
Sauteed Salmon Slices with Green Onion and Pepper 700K b 10502 TR YT AT

g'?0201 PIT 2¥3 OF B3O JNTK 3T L

. Poisson du jour cuit au four sur du sel marin
Ris de veau délicieux accompagnés de courgettes et de Fish of the Day, baked in Sea Salt ‘
champignons de forét servis avec une sauce au vin rouge o° mho nox ora 27,1022 1P.96.30
Delicacies of Veal Sweet Breads served with Squash,
Forest Mushrooms and Red Wine Sauce 7 / g7 f
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Choix dhors-docuvres de “Jérusalem”™
Selection of “Jerusalem™ Appetizers
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Du GChaudron . Filet d’agneau poélé servi avec une macédoine de legumes
F : 7 et une sauce au gingembre .
From the rs””*’r ) Jureen Fillet of Lamb served with Vegetables and Ginger Sauce
bmasr 30 o'Sonon MY oY NEIW P20 AN

27071 NP |
Escalope de veau “Lafontan”™
Veal Escalop “Lafontan”™
Créme aux champignons “Galilée” TONDy- [OUD 21F NATD

Cream of “Galilee” Mushroom Soup
o ~Shre mmoe pw n'e 2100 . Supréme de canard mariné au kirsch servi avec de la purée

de pommes et une sauce aux myrtilles |

Queue de boeuf en crodte - Supreme of Duck in Cherry Brandy served with Apple Puree

Clear Oxtail Soup topped and baked with Pull Pastry and Blackberry Sauce

FDKDI 1@ Ui 13 P10 - AMAISNT 30T FF UMEN N2 BF DD FOPD OUITIIT P03 aFTI I3 TN n'e 105.00

Potage du jour - préparé chaque jour avec une sélection
de produits frais du marche
Soup of the Day - prepared daily from Fresh Market Produce
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Filet de boeuf (200 gr,) sauce “béarnaise” ou sauce “hollandaise*
Fillet of Beef (200 grams) with “Bearnaise” or “Hollandaise” Sauce
TIZETT X TIII3T 301 OF (0 200) W3 NUMD NYoX

Crépes “Suzette” flambées

Crepe “Suzette”, flamed with Grand Marniere Liqueur

WD WY P ¥ ke “ono- oy e 20 T 126.50

Chateaubriand (pour deux personnes) sauce “béarnaise”
ou sauce “hollandaise”™

Double Fillet Steak (for two) with “Bearnaise™ or
“Hollandaise” Sauce

"YINTT WK T 301 85 (0™ aea munw nyowx

Choix de sorbets “maison”

Choice of Home-Made Sherbets
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Délices de notre chariot de pitisseries
Selection of Delicacies from the Trolley
12050 MRS 2T Yo -
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...01°02] 2. Poussin a4 la “Diable™
Spring Chicken with “Devil” Sauce

“ToTT” UM OF NI

Couronne dagneau au grille agrémentée de romarin
el de grains de moutarde

Rack of Lamb Charcoal Grilled with Rosmary
served with Mustard Seed Sauce
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Café
Mocca Coffee —
J:E P 18 / ’jf‘u;lr:.r‘f;f.f.fun.i‘ execuleés a volfre fable
il i e 1 —j I i i
r‘ Café Turc '-_Stﬁa'//;/ff/@ /S repared af '[-/r;ur Jable
! Turkish Coffee
E S PN T2 NPNDILI 131D
i- I I* n‘:‘ K00
. Café Turc “Hel" = : , .. -
Ff T’urhﬂf?‘ ;}? .HF'_J’! Hel Filet de boeuf flambé avec une sauce au poivre de “Madagascar
! b B o *.:-. s lournedos Steak with “Madagascar™ Pepper Flambe
q SR et 37783 TP0IID” N52%D UM OF I MIMS NYOW
g Selection de tisanes .
1 Se J’r:‘f I-: ,:: :':;' ;.I-&f'r_lu Brochettes de viande aromatisées aux fines herbes
|h| -~ w0 YT £ Skewers of Beel with Fine Herbs
| S, <l 70N 2TF OF Y2 7MoY e 126.50
. |
.. ! q ¥ : ‘. [ ® === - - - - ¥ ¥
o | :ﬁi :.;::;, f;{:p” {‘f;fhl;r-'j? < Boeuf “Stroganofl™ servi avec du riz
o8 | f r.a.r; ~— T 1L Beel “Stroganoff™ served with Rice
a | I' =t X 08 PO, "MUNwe* AouI W2 103
L |
e i
.jr_'*:-5 r D*¥D J12 H¥M D7 Tnon Marn courses are served with Fresh Garden Vegetables and Potatoes
o T'ous les plats sont servis avec un bouguet de légumes du jardin et pommes de terre

27VD DUYND 0V DIaen myynNa 7t yaom D'E2enn 12Wonn Ny _ovivn
PRICES IN ISRAELI SHEKELS INCLUDE VAT

TOURIST GUESTS PAYING THEIR HOTEL BILL IN FOREIGN 29 Choix de salades d '
L, OIX OC Salages de salson

@R AT MPT M 8F MeNS s 2

CURRENCY ARE EXEMIT FROM VA T

Choice of Salads in Season
UL 020 VD
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The Dans of Israel
Hotels and Resorts
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